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关于进一步做好餐饮服务食品安全预防致病性禽流感工作的紧急通知

 
全市各餐饮服务单位、学校食堂：

　目前，随着气温的逐渐上升，增加了食物中毒和食源性疾患发生的风险。特别是近期我市出现致病性禽流感的病例，为了有效预防食品安全事故和致病性禽流感的发生，做好食品安全工作，保证群众餐饮消费安全，现就进一步做好餐饮服务食品安全预防致病性禽流感工作有关事项紧急通知如下，请认真遵照执行。

一、各单位要高度重视食品安全，切实落实食品安全第一责任人的责任意识。要进一步完善食品安全工作责任制，建立健全并严格执行食品原料采购查验，餐具用具清洗消毒，从业人员健康管理等各项管理制度，采取切实有效措施，保证食品安全。

二、加强食品和原材料的采购管理。对食品和原料进货渠道进行认真检查，对采购的食品和原材料坚持索证索票制度和进货查验制度，严禁采购、使用假冒伪劣食品和过期食品。要严格对购进的活禽鸟和禽类产品执行索证、索票等检验制度，各餐饮服务经营单位必须到正规的农贸市场或超市采购禽或禽类产品，不得购买、使用无产地检疫证明的鲜、活、冻禽及其产品。

三、采购活禽的必须在工商、农林部门指定的禽类定宰杀点进行集中宰杀，严禁在餐饮单位加工场所宰杀活禽。

四、严格按照食品安全操作程序加工食品，在食品加工过程中要切断各类食物中毒和食源性疾患发生的途径，防止食品因烹制不熟导致的食物中毒事件发生。对禽类食品必须坚持加热熟制后再出售和食用，停止出售未达十成熟透的产品和生切禽类菜品。要做好餐饮具清洗消毒工作，防止交叉感染，确保百姓饮食安全。

五、各单位要进一步完备餐厅、空气清洁、洗手、消毒碗筷等卫生安全设备、设施，保持营业场所空气干燥流通，经常清洁空调、通风设备，保持地毯清洁，防止呼吸道疾病的传染，同时，强化餐饮企业工作人员个人卫生防护管理工作，为消费者创造卫生安全的就餐环境。

六、各单位要建立健全应急处理机制，制定食物中毒应急预案，对突发事件要做到早发现、早治疗。一旦发生食品安全突发事件，要按照应急处理程序，及时向卫生行政部门报告。凡迟报、漏报、瞒报的，将严格按照有关规格对相关责任人员进行责任追究。

七、市卫生行政部门将对各单位食品安全进行全面检查。依法从严从重惩处违法采购经营病死畜禽肉行为。对无采购凭证，来历不明的畜禽肉，将依照《食品安全法》有关规定从严查处，对采购病死畜禽肉加工制作食品的，依法从重处罚，对加工经营病死畜禽肉涉嫌犯罪的将移送公安机关。
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